
MIDI SOIR

LUNDI                                       Velouté de lentilles vertes Crème de légumes

10.05.2021 Saucisse à rôtir, sauce à l'oignon Ramequin au fromage 
Pâtes parfumées à l'huile d'olive Mirepoix de céleris safranés
Brocoli à l'étuvée aux amandes Salade de banane-orange 
Tartelette à la raisinée 

MARDI Crème de salsifis Potage Garbure

11.05.2021 Poulet au four, sauce aux morilles Œufs à la russe
Frites Salade de pâtes 
Côtes de bette à la crème Clafoutis aux pruneaux
Poire au vin rouge 

MERCREDI Consommé aux petites pâtes Potage Parmentier 

12.05.2021 Emincé de veau à l'ail des ours Tomate farcie (bœuf)
Pommes de terre fondantes Mijotée de pois chiche 
Fenouils braisés Yaourt à la fraise 
Salade de fruits 

JEUDI Velouté de volaille à la citronnelle Crème d'avoine

13.05.2021 Raviolis à la ruccola Tomme panée
Sauce tomate, mozzarella râpée Riz aux légumes
Salade composée Salade de pain de sucre 
Mousse au citron  Abricots pochés 

VENDREDI Potage aux épinards Potage Choisy 

14.05.2021 Ragoût de poisson au curry vert Crêpe farcie aux épinards
Semoule de couscous à la coriandre Pommes de terre boulangère et légumes 
Laitue ménagère Cake aux noisettes 
Kiwi 

SAMEDI Velouté de champignons Potage paysan 

15.05.2021 Canard (FR) confit à l'orange Gratin de pâtes 
Galette santé Salade de concombre
Courgettes au thym Crème mocca 
Rhubarbe pochée, sauce vanille 

DIMANCHE Crème d'asperges vertes Potagère de légumes 

16.05.2021 Carbonnade de bœuf Assiette de viandes froides et fromages
Tagliatelle Rosso Pommes de terre à la vapeur
Tian de légumes Salade du marché 
Savarin au rhum Mandarines à l'orientale 

La viande est d'origine suisse sauf indication contraire.

MENUS
DU 10 AU 16 MAI 2021

Suggestion résident 
Emincé de foie de veau vénitienne (oignons)

Risotto et légumes du jour 

Le responsable de cuisine se réserve le droit à toute modification de menu en tout temps.


