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du Soir

MENUS

DU 28 AVRIL AU 04 MAI 2025

MIDI SOIR
LUNDI Creme d'orge Créeme d'avoine
28.04.2025 Orecchiette alla carbonara Crogue-monsieur au jambon
Salade composée Salade de quinoa
Fruits des bois Créme péche-abricot
MARDI Velouté a la semoule Potage paysan
29.04.2025 Cuisse de poulet au four, jus aux herbes Risotto aux crevettes
Flocons d'avoine Salade mélée
Pois mange-tout Poire au chocolat
Creme au caramel
MERCREDI Créeme de panais Potage Crécy
30.04.2025 Saucisse grillée, sauce moutarde Lasagne végétarienne
Pommes de terre Mont d'Or Salade mélée
Carottes Vichy Pomme caramélisée
Tiramisu
JEUDI Potage au chou blanc Potage aux légumes verts
01.05.2025 Blanquette de veau a I'ancienne Eufs pochés, sauce au curry
Riz sauvage Epinards en branches
Brocoli aux amandes Abricots pochés
Panna cotta et coulis de fruits
VENDREDI Consomme de petites pates Potage garbure
02.05.2025 Poisson du jour, sauce au basilic Soufflé au fromage, jus au thym
Tagliatelle au beurre Salade de tomates et oignons
Poivrons grillés Salade verte et concombres
Creme a la banane Salade de fruits exotiques
SAMEDI Velouté de colrave Potage Parmentier
03.05.2025 Saucisse aux choux Gratin montagnard (lardons, fromage)
Papet vaudois Salade mélée
Clémentine Blanc battu a la noisette
DIMANCHE Velouté de champignons Potagére de légumes
04.05.2025 R6ti de beeuf, sauce au vin rouge Assiette de viande froide et fromage
Gratin dauphinois Pommes de terre a la vapeur
Jardiniére de légumes Salade du marché
Bavarois au fruit de la passion Cocktail de fruits
Suggestion résident
Crépes farcies aux épinards
Salade composée

Le responsable de cuisine se réserve le droit & toute modification de menu en tout temps.
La viande est d'origine suisse sauf indication contraire.



