La Paix
du Soir

LUNDI
15.06.2026

MARDI
16.06.2026

MERCREDI
17.06.2026

JEUDI
18.06.2026

VENDREDI
19.06.2026

SAMEDI
20.06.2026

DIMANCHE
21.06.2026

MENUS

Du 15 au 21 juin 2026

MIDI

Créme de céleri au safran
Joue de beeuf a I'ancienne
Purée de patate douce
Brocoli a I'étuvée

Melon au basilic

Potage au panais

Filet de poulet grillé, sauce au thym
Pommes duchesse

Haricots verts

Pasteque

Velouté de petits pois

Supréme de pintade, sauce a l'orange
Boulgour fagon risotto
Céleri-branche a la coriandre
Tiramisu

Consommé de beeuf
Tagliatelle au pesto
Salade composée

Yogourt grec fruits de la passion

Velouté a la tomates

Saumon grillé, sauce estragon
Polenta crémeuse

Cotes de bettes a la creme
Flan au chocolat

Féte de I'été

Creme de courgettes

Gigot d'agneau, sauce a l'ail
Gratin dauphinois

Ratatouille

Salade de fraises a la menthe

Suggestion habitant

SOIR

Potage paysan
Poisson a la bordelaise
Galettes santé

Mousse au citron

Potage garbure
Hachis Parmentier, jus aux herbes
Salade composée

Tam-Tam caramel

Créme de légumes
Cro(te dorée
Sauce a la vanille

Compote de pommes

Creme d'avoine
Tomates farcies a la viande
Riz jasmin

Salade de péches

Potage Parmentier
Salade museau de beeuf
Salade tomate mozzarella

Crumble aux fruits rouges

Potage cultivateur
Quiche au fromage
Salade mélée

Glace

Potage de légumes

Assiette de viandes froides et fromages
Pommes de terre vapeur

Salade composée

Cocktail de fruits

Cervelas grillés, moutarde

Garniture du jour

Le responsable de cuisine se réserve le droit & toute modification de menu en tout temps.
La viande est d'origine suisse sauf indication contraire.




